Kellerei-Cantina

ndrian

Le Selezioni

Peter 18993

Alto Adige Lagrein Riserva DOC

Annata 2023

Vitigno Lagrein (vitigno autoctono dell”Alto Adige)
Zona di prod. Alto Adige

Altitudine 250m

Terreno argilloso-sabbioso d’origine porfido

Resa 45 hl’ha

Vinificazione vinificazione tradizionale in rosso in recipienti

d’acciaio inox; accurati rimontaggi; Fermentazione
malolattica e affinamento in parte in botti di legno
grandi e in parte in barrique

Carattere del vino

Colore rossorubino
Profumo intenso di cioccolato fondente, ciliegia e prugna
Sapore speziato con delicate sfumature di rovere francese

che donano profondita e complessita. Acidita ben
equilibrata e un palato di straordinaria complessita.

Peter 1893

— Gradazione alc. 13.5%
‘/Lagrein

5 Residuo 1,59/
Riserva
Acidita totale 45 g/l
gjgﬁrlan Temp. di serv. 18°C

Conservabilita > 5 anni
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